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.. 9tnce 1998....

‘Tessera pedia’.... Riccardo & Simone

s . The History . >

Everything started in 1998 with two guys from Florence,

Simone Gianassi & Riccardo Conti.

Their love for Mykonos, good food and night life,
was the reason behind the creation of ‘Mediterraneo’
Ristorante ltaliano, Pizzeria, Sushi, Asian Fusion Restaurant, Wine Cocktails Bar,
Live Music, Dj set......



SAVINITARTUFI

Truffle expeienc®

" FLAN DI PORRI E PATATE su crema di parmigiano e tartufo (EG, Mi) 17€

Leek and potato flan on parmesan and black truffle cream
DAav ue kKpépa rapuc{avag Kar padpn tpovPa

« TRUFFLE ROLL SUSHI (€6, cr, MU) =
Gambero vapore, avocado, tartufo / Steamed shrimp, avocado,
truffle / I'apide¢ atpod, affoxavro, tpodpag

% GNOCCO DI RICOTTA con crema di parmigiano e tartufo (€6, M, NU) 30¢€
Homemade ricotta cheese gnocchi with Parmigiano cream and truffle
Zmitika "gnocchi” mavdrag pue tpodPa xat kpéua parmigiano

% TAGLIOLINI FATTI IN CASA AL TARTUFO (c6, oL, m e
Homemade tagliolini with truffle
Ly "tagliolini' ue tpodpa

.l TAGLIOLINI FATTI IN CASA AL ‘CAVIALE DI TARTUFO? (EG, GL, M) 35€
Homemade tagliolini with ‘truffle caviar’
Zrmrin "tagliolini" ue yafrape tpovpag’

* TAGLIATA di chianina I.G.P. al tartufo (EG, Mi + FI-CE-MO)
Tagliata di filetto di manzo, rucola, olio e.v.o. e tartufo
Chianina Beef fillet tagliata with rockets, olive oil and truffle
DiAéto ot gydpa Kouuévo ue dressing edaréoladov xat tpovpa
ravew oe pvAla porag

.’ PIZZA al TARTUFO e stracciatella di burrata dop e salsa (M) 20 €
di pomodoro San Marzano
Tomato sauce, stracciatella cheese, truffle
Zaltoa vroudrag, Zrparoraréda tuvpi, tpodpa

.l PURE DI PATATE AL TARTUFO (v, NU) 12 €
truffle mashed potatoes / matateg movpé Tpovdpag

* GALLETTO AL MATTONE CON TARTUFO (Nu, EG, M, F, CE, MO)
Galletto biologico allevato a terra, tartufo, aromatizzato
Organic free-range rooster, truffle, herbs flavored
Koropag eAevbépag foorig, tpodpa, opwuatiouévo

SERVIZIO, PANE & MISE EN PLACE / SERVICE, BREAD & MISE EN PLACE / ZEPBIZ & WQMI 3,5 €

Live Music, Dj set



EDAMAME
Fagiolini giapponesi / Japanese green bean / lamwvika @acoNdkia

ROLLS

10

PHILADELPHIA

Futomaki (alga all'esterno) gomawakame, salmone, philadelphia

Futomaki (seaweed wrapped) gomawakame, salmon, philadelphia

Futomaki Tuhtypévo pe @uki, gomawakame, ZoAwpoé kat tupi DiNadélgelia

CALIFORNIA

Tartare di granchio reale, gambero cotto, avocado

King crab tartare, cooked prawns, avocado

Taptdp Bacihikol kafouplov, pe yapideg kat afokdvto

.l VEGGIE ROLL

Avocado, cetriolo, gomawakame
Avocado, cucumber, gomawakame
ABokdvTo, ayyoupl, YKOMAOUAKALE

SPICY SALMON / TUNA
Salmone /Tonno piccante e avocado

Spicy salmon / tuna and avocado

MiKAVTIKOG COAOMOG / TOVOC Kal afoKdvto

MIAMI

Tempura di gambero, maionese fatta in casa, riccioli di patate, salsa teriyaki
Shrimps tempura, homemade mayo, potatoe twirls, teriyaki sauce
Teunovpa yapideg, omrtikn paylovéla / chips matatag, odhtoa teriyaki

SIGNATURE ROLLS

17

22

17

17

17

GIORNALIERO (T&C)

Gambero in tempura, granchio reale, maionese fatta in casa, gambero vapore
Shrimps tempura, king crab, homemade mayo, steamed shrimp

Fapidec Tepmoupa, kaoupl, omTikn paylovela, yapideg atpol

TRUFFLE
Gambero vapore, avocado, maionese fatta in casa, tartufo nero / Steamed shrimp, avocado,
homemade mayo, truffle /Tapideg atpov, aBokavto, omtikA paylovéla, Tpoveag

DRAGON

Salmone, tonno, avocado, maionese / Salmone affumicato, tobikko
Salmon, tuna, avocado, mayo / Smoked salmon, tobikko

>0AwpoG, TéVOog, afokdvto, paylovéla / Kamviotog ZoAwuoég, tobikko

LOBSTER / ARAGOSTA
Aragosta, avocado, maionese, gambero in tempura / Lobster, avocado, mayo, tempura shrimp
AoTtakog, afokavto, paytovéla, yapidec tempura

CAVIAR
Avocado, maionese, gambero in tempura, Sevruga / Avocado, mayo, tempura shrimp, Sevruga
ABokdvto, paylovéla, yapideg tempura, Sevruga

22

27

22

40

45



.@s\%. PIZZA CONTEMPORANEA . - -« e e oceeeeee e e eem e eeemeeaan

0, PANUOZZO POSITANO (v, f) 18 €
Rucola, pomodorini dry in olio e bufala campana dop
Vegetarian | Xoprogpdapog
* PANUOZZO ERCOLANO (v 18 €

Prosciutto crudo Toscano 18 mesi, melanzane a funghetto, provola dop,
crema di parmigiano oltre 20 mesi / With prosciutto | ue rpooodro

LE CLASSICHE ,?q
F

* PIZZA NAPOLI (r,v) ~ 15 €
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, acciughe sfilettate siciliane,
capperi di Tinos,origano bio
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano
Zalroa vroparag, Motoapéda, Avr{oopeg, Karapn, Pipavn

* PIZZA DIAVOLA (vi) ~ 17 €
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, salame piccante artigianale calabrese
Tomato sauce, mozzarella, spicy salama
Zairoa vrouarag, Motoapéla, Ilikavriro oalau

* PIZZA CAPRICCIOSA (vi) ~ 19 €
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto naturale Modena,
funghi, carciofi romaneschi, olive greche
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives
Zairoa vrouarag, Motoapélda, Zaurov, Mavizapia, Ayrxivapa, EAég

* CALZONE CLASSICO vi) ~ 18 €
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto naturale Modena
Tomato sauce, mozzarella, ham
Zairoa vroparag, Motoapéla, Zaunov

LE BIANCHE e

.’ PIZZA VEGETARIANA (v, vi)~ 19 €
Mozzarella fior di latte, melanzane, zucchine, carciofi romaneschi, funghi igp
Mozzarella, eggplants, zuchinis, roman artichokes, igp mushrooms
Motoapéra, Mehit{ava, Kolorxvblaria, Pwuaixég ayrxivapeg, igp Mavitapia

.’ PIZZA FUNGHI PORCINI IGP (vi)~ 19 €
Crema di Parmigiano 20 mesi, rucola, mozzarella fior di latte, pepe kampot, porcini igp
20 months parmesan cream, rocket, mozzarella, kampot pepper, porcini igp

Kpépa ue Hapue{ava 20unvng Cpipavong, moptoive

05 P1ZZA BUFALINA DOP (i)~ 19 €
Mozzarella di Bufala dop Campana, pomodori ciliegini freschi
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes
Movzoapéla bufala, Ntouarivia

PIZZE GOURMET ~ LE SPECIALI T syl

PIZZA CON MOZZARELLA VEGANA (v, m) ~ 20 € R

0 Pomodorini gialli e rossi, porcini igp, rucola e mozzarella vegana
Yellow and red cherry tomatoes, igp porcini mushrooms, rocket and vegan mozzarella
Kitpwva xat koxKiva vropativia, uavitdapia roptoivi, poxa Kar vegan potoapéla



05 P1ZZA AL TARTUFO (i~ 20 €
Tartufo, stracciatella di burrata dop e salsa di pomodoro San Marzano
Tomato sauce, stracciatella cheese, black truffle
Zalroa vropatag, Xrparoiaréda tvpi, Mavpn tpodpa

* PIZZA MORTADELLA (e, vy~ 20 €

Mortadella Igp Bolognese, burrata Campana dop, pistacchio di Bronte
Pizza with mortadella imported from Bologna, with pistachio and burrata
Iliroa ue "mortadella di Bologna" ue ¢iotixe xar "burrata”

* PIZZA CRUDAIOLA crudo Parma 18 mesi (vi)~ 22 €

Ciliegine di mozzarella, prosciutto crudo Parma 18 mesi, rucola, pomodorini freschi
(ingredienti messi a crudo)

Mozzarella ‘cherries’, Parma ham, rocket, fresh tomatoes (all toppings are not baked)
‘Kepaora portoapéda’, [lpooodro, Porxa, Ppéoria vroudara

@ PSS em L =P P AS PP em P LS OGP O PO W™E =P S AS PSS Om PSS SO O S OmE = SaAse S e m =
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PIZZE STELLATE ~ PREMIATE GAMBERO ROSSO L
PIZZERIE
PIZZA BLACK ANGUS ~ 30 € oALIA
Base focacccia,rucola, pomodorini, confit, carpaccio manzo marinato black angus, aceto balsamico &
Focaccia base, arugula, cherry tomatoes, confit, marinated black angus beef carpaccio, balsamic vin. AEACNOLD

Bdaomn focaccia, pora, vrouarivia, kovei, uapivapiousvo xaprdaraio fodrvod Black Angus, Saloduco Edu

PIZZA PATANEGRA vy~ 45 €
Margherita con patanegra in uscita
Margherita with patanegra ham (not baked)

Mapyapita ue {aurnov maravéprpa (Oxt Pnuévn)
PIZZA ARAGOSTA (7, vy~ 50 €

Mozzarella, burrata, pomodori, erba cipollina e aragosta bollita e gratinata con burro
Mozzarella, burrata, cherry tomato, chives and lobsters boiled and gratinated with butter
Motoapéla, burrata, vrouativia, gyotvorpaoco, actarxog fpacusva Kat yrpativaptousva pe Fo0tvpo

LE NOSTRE INSALATE / OUR SALADS / JAAATEX

"MYKONOS (MI, NU, SU) 19 €
Misticanza, radicchio, mele, mandorle, blu cheese, miele
Mixed salad, radicchio, apple, almonds, blue cheese, honey
Avapetrtny oaldara, Pavritowo, Mylo, Audpdara, MrAé tvpi, ué

.l MEDITERRANEO (su, Nu, GL, MI, PE) 19 €
Misticanza, formaggio fresco locale, glassa all’aceto balsamico, pinoli,
pomodorini secchi, crouton, noci
Mixed salad, fresh local cheese, balsamic vinegar, walnuts, sundried tomatoes, crouton
Avapetrtny oaldara, Ppéoro vrorio tvpi, Baloduiro, xovkovvapt, anoénpauéveg vioudteg,
KpPOUTOV, Kapvoa

% CAPRESE D.O.P. v 22€
Pomodoro, mozzarella di Bufala campana dop da 250gr, basilico
Tomatoes, Bufala mozzarella 250 gr and basil | Nvouara, MotoapéAa Bufala, BaoiAixog

.I INSALATA GRECA (v 19 €
Pomodoro, cetriolo, cipolla, feta, olive, capperi, peperoni / Tomatoes, cucumber, onion,
feta, olives, peppers, capers | Nroudra, Aypodpt, Kpeuuoor, Péra, EAdég, Iinepia, Karapn

* INSALATA DI ASTICE ALLA CATALANA (cr) 30 €
Astice, misticanza, avocado, pomodoro, cipolla / Lobster, mixed salad, avocado,
tomato, onion | Aorarxog, avausiktn oaldara, afloxdvro, veoudra, KpeUuioL



ANTIPASTI DI MARE / SEAFOOD APPETIZERS / OPEKTIKA OAAAXYIINQON

* CEVICE Mix di pesce marinato con verdure 22 €
Ceviche - Mixed fish with vegetables
Zefitoe - Mirxto Ppape kat Aayavixa

* GAMBERI IN TEMPURA (5 GAMBERI) 19 €
Tempura shrimp (5 shrimps) | I'apide¢ Tempura (5 papideg)

* FRITTURA DI CALAMARI DEL MEDITERRANEO 25€
Fried calamari from the Mediterranean sea | Meoopeiarxo tnpavnto xalapdape

* COCKTAIL DI GAMBERI 22 €
Shrimp Cocktail | Koxtéld ue papideg

« CRUDO DI MARE DG
8 pezzi tartare gamberi, gamberi rossi, scampi, ostriche
8 pieces of prawn tartare, red prawns, scampt, oysters | 8 xoupdria taptap papidag,
KOKKIVEG papideg, yapideg, orpeioa

- TARTARE DI TONNO 25¢€
Tuna tartare | Tovog oe kiBovg

* CARPACCIO MIX PESCE 95 €
Fettine di pesce crude marinate con olio, sale e limone (scelte dallo chef)
Raw fish sliced and marinated with oil, salt and lemon (chef selection)
DiAéTo wuod Papiod (tov chef ) papvapiouévo us Aadi, alare Kar Aeuove

« CRUDO Gambero rosso o viola Mazara del Vallo - 8 pezzi 50 €

8 Red or purple shrimp Mazara del Vallo | 8 Koxxiveg 1 uwf yapide¢ Mazara del Vallo

ANTIPASTI DI TERRA / APPETIZERS FROM THE LAND / OPEKTIKA

) FLAN DI PORRI E PATATE 17¢€
su crema di parmigiano e tartufo
Leek and potato flan on parmesan and black truffle cream
DAav ue kpéua rapue{avag Kat pavpn tpovpa

TIGNANELLO
ANTINORI
2022

.l BRUSCHETTA AL POMODORO 4 PEZZI 15€

Tomato bruschetta, 4 pieces | Mrpovoréra ue vroudatra, 4 xouudria

« CROSTONE SALSICCIA E STRACCHINO 18€

Sausage and stracchino soft cheese on warm bread | Aovrkdvirxo xai tvpi oe {070 Pwpi

« CARPACCIO di CARNE “CHIANINA IGP” - MARINATO 27¢€
Carpaccio di manzo marinato, rucola e scaglie di grana padano dop oltre 20 mesi
Marinated beef carpaccio, rocket and Parmesan
Moayapioto papivapiouévo Kaprdtoio ue poxa Kar Tapuelava
Con tartufo / with truffle / pe tpovpa 30€

« PATANEGRA IBERICO DE BELLOTA TAGLIERE JABUGO DE HUELVA - 80gr 35¢€
Tagliato a coltello, maiale iberico selvaggio alimentato a ghiande stagionato 36 mesi
Knafe-cut, acorn-fed wild Iberian pork aged 36 months
Ayppro yoirpvo Ifnpiro xoupuévo ue payaipt, felavidiod, nAxiag 36 unverv

s TAGLIERE TOSCANO DI SOLI SALUMI 4 tipi di affettati Toscani artigianali 29 €
(salame, sbriciolona, prosciutto crudo casalingo, soppressata), sottoli (carciofi, olive, pomodori secchi
o giardiniera di verdure)
4 types of cold cuts, vegetables in oil
4 £idn allavrirwv, Aayavirad oe Aadt

 TAGLIERE DI SOLI FORMAGGI 3 tipi di pecorino (Toscano media stagionatura, 19¢

al peperoncino, pepe nero o tartufo) con confettura o miele
3 types of pecorino cheese with jams or honey | 3 idn tvpLod mexopivo ue papueradeg § uéh



PRIMI PIATTI DI MARE / SEAFOOD FIRST COURSES / KYPIA ITIATA OAAAXIINQON

* GYOZA GAMBERI con fondo di crostacei 20 €
8 ravioli giapponesi / 8 Japanese ravioli with shrimp | 8 larwvirxa pafiola pue papideg

* LINGUINE CON SCAMPI, gamberi e fondo di crostacei 40 €
Linguine with scampi, prawns and shellfish base
Avyrovive ue papideg, yapideg xat faon ano oorparxoedn

* RAVIOLI DI PESCE al ragu di mare calamari, gamberi, seppie e cozze 30 €
Ravioli with calamari, prawns, cuttlefish and mussels
Pafioha ue katapapt, yapideg, ocovmiég xat uddia

« LINGUINE AL’ ARAGOSTA DEL MEDITERRANEOe pomodorini ciliegini 50 €
Linguine fatte in casa con aragosta locale,
Homemade linguine with local lobster, cherry tomatoes
Zmitika Ayrovivi ue Tomiko aoraxo, vrouativia

« PICI SENESI CACIO E PEPE GAMBERO ROSSO MAZZARA DEL VALLO e
Pici with red prawns from Mazara del Vallo
Pici ue xorxxwveg papideg aroé to Mazara del Vallo

* TAGLIOLINI SALMONE E CAVIALE 60 €
Russian caviar Sevruga
Pwoiro yaPrape Xeffpoiyra

* PAD THAI CLASSICO .’ PAD THAI VEGETARIANO 20 €
Spaghetti di riso, gamberi, pollo, uova, verdu
Rice noodles, shrimp, chicken, eggs, vegetables
Nowvvrig pviod, papideg, kotdmovlo, avyad, Aayavixd

Spaghetti di riso, uova, verdure
Rice noodles, eggs, vegetables
NovvtAg pv{iod, avyad, Aayavixa

PRIMI PIATTI DI TERRA /FIRST COURSES FROM THE LAND / KYPIA TIIATA AITO TH I'H

* GYOZA POLLO con fondo di carne 20 €

8 ravioli giapponesi / 8 Japanese chicken dumplings | 8 tarwwvirxa veaurAvyrg xotomoviov

.’ PICI SENESI CACIO E PEPE

Homemade pici with Tuscan cheese and black pepper | Pici ue odAroa texopivo xar ppEoro padpo mirep

.’ PACCHERI NAPOLETANI ALLO SCARPARIELLO 25 €
Paccheri con olio e.v.o., aglio, peperoncino calabrese, pomodorini ciliegini e parmigiano 24 mesi
Paccheri with olive oil, garlic, chili, cherry tomatoes and Parmesan
Paccheri pe eAdat6Aado, orxopdo, mirepta Kavtepn, veouativia xat mapuelava

22 €

. GNOCCHI AT FUNGHI PORCINI I.G.P. dell’Abetone 25 €
Homemade potatoes gnocchi with cream and porcini mushrooms
Zrmitikd vioke matdrag ue Kpéua palaxtog Kar pavitapia porcini

* TAGLIOLINI AL RAGOUT DI CHIANINA

Tagliolini with Chianina ragout 22€
TaAalivi ue papod Xiavivag

.l TAGLIOLINI FATTI IN CASA AL CAVIALE DI TARTUFO 35€
Homemade tagliolini with truffle
Zmivien "tagliolinid' ue tpovga

. GNOCCO DI RICOTTA con crema di parmigiano e tartufo 30 €

Homemade ricotta cheese gnocchi with Parmigiano cream and truffle
Zritirka "gnocchi” rardarag pue tpodPpa xat Kpéua parmigiano

* TAGLIOLINI FATTI IN CASA ‘PATANEGRA’ Iberico de Bellota, panna e zafferano 35¢€
Homemade tagliolini with ‘PATANEGRA’ Iberico de Bellota, cream and saffron
Zmvien "tagliolini"' ue ‘PATANEGRA’ Iberico de Bellota, xpéua xar ocagpav



IL NOSTRO PESCATO FRESCO / FRESH FISH / PEXKO YAPI

* POLPO di SCOGLIO in due cotture con purea di patate
Grilled octopus with mashed potatoes
Xrarod: oyapag pe movpé mardarag

* COFANETTO DI SPIGOLA E PATATE
Spigola intera spinata con cuore di patate croccanti servita su crema di finocchio
Potatoes crusted whole seabass ( boneless) served on fennel cream
DiAéro Aafpart oTto PoVpvo ovVOIEVUEVO HE TPAYAVES TATATES KaL KPEUA PLVOKLO

* TAGLIATA DI TONNO SCOTTATO IN CROSTA DI SESAMO (FI, SE)
Sliced seared tuna in sesame crust
Tovog Ypnuévo oe péreg oe KPovoTA TOVOAULOD

* FRITTURA MIX DI CALAMARI E GAMBERI del mediterraneo
Fried mix calamari and shrimps from the Mediterranean
Meoopetaro tnyavnto Kalaudpt Kat papideg

s Q/%UE\D =

LA BRACE / THE GRILL / 2XAPA

32€

34€

32€

35¢€

* GALLETTO AL ‘MATTONE’ CON PATATE
Galletto biologico allevato a terra, aromatizzato alle erbe, cotto a bassa temperatura
Organic free-range rooster, flavoured with herbs, cooked at low temperature, potatoes
Koropag eAevbépag foorng, apwuatiouévo ue pvpwotka, uayelpeuevo
o€ yaunny Bspporpacia, narareg
Con tartufo / with truffle / pe tpov¢pa

* WOK con pollo e verdure
WOK with chicken and vegetables
I'OYOK ue xoromovio xat Aayavixa

* TAGLIATA di Black Angus I.G.P, olio
Tagliata di Black Angus, misticanza, olio e.v.o.
Black Angus beef tagliata with mixed salad, olive oil
Moaoyapiota takara Black Angus ue avaueixtn oaldara, eAdatolado
Con tartufo / with truffle / pe tpovda

* FILETTO DI BLACK ANGUS ALLA GRIGLIA
Filetto di Black Angus alla griglia
Grilled Black Angus fillet
DiAéto Black Angus oty gydpa

30 €

35€

28 €

35€

40 €

40 €

* LA BISTECCA ALLA FIORENTINA Black Angus I.G.P. con patate 130 € PER KG.

The original Florentine T-bone Black Angus steak with potatoes
ITapadooraxny Mrpi{oda «Fiorentina» Black Angus, ratdreg

IN COLLABORAZIONE CON / IN PARTNERSHIP WITH / 3E ZYNEPI'AYIA ME

LA PROSCIUTTERIA

Direttamente dalla Nostra Azienda nel Chianti




< CONTORNI / SIDE DISHES / SYNOAEYTIKA %

* PATATE ARROSTO / ROAST POTATOES | IATATEY YHTEX 10 €
* VERDURE ALLA GRIGLIA E CAROTE A FIAMMIFERO 12 €
Grilled vegetables and matchstick carrots | ¥nta Aayavixa xat kapota oriptov
« PURE DI PATATE AL TARTUFO / TRUFFLE MASHED POTATOES | 12 €
ITATATEY IIOYPE TPOY®AX
* FUNGHI ALLA GRIGLIA / GRILLED MUSHROOMS | YHTA MANITAPIA 10 €
LTS -3','- d*

Desserts

Ttranmusu < 14 €
Tiramisu afrodisiaco dello chef con cacao Criollo macinato a pietra biologico in polvere
Chef's aphrodisiac tiramisu Organic cocoa stone ground powdered criollo

Cheesecake = 14 €

Cheesecake con Nutella | Caramello salato | Coulis frutti di bosco
Cheesecake with Nutella | Salted Caramel | Berry Coulis

Gelato Vaniglha = 12 €

Scegli il tuo topping: Nutella | Caramello salato | Coulis frutti di bosco | Affogato espresso
Choose your topping: Nutella | Salt caramel | Coulis red fruits | Affogato espresso

Degustazione del goloso = 29 €

Mix di 3 dessert
Mix of 3 desserts

Choco surprise = 19 €

Sfera di cioccolato fondente, crema mascarpone, caramello salato,
coulis ai frutti di bosco, crumble croccante | Dark chocolate sphere, mascarpone cream,
salted caramel, coulis with berries, crunchy crumble

( )
o e
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SERVIZIO, PANE & MISE EN PLACE / SERVICE, BREAD & MISE EN PLACE / ZEPBIZ & WQMI 3,5 €
LIVE MUSIC, DJ SET



SINCE 1998
BY FIRENZE

‘Non esiste amore piu sincero di quello del cibo’
‘There 1s no sincerer love than the love of food’

S Q/@%\D =

ALLERGEN & DIETARY SYMBOLS
DIETARY

GF = Gluten Free
DF = Dairy Free
VG = Vegan

V = Vegetarian

ALLERGENS (EU STANDARD)

GL = Gluten (wheat, barley, rye)
CR = Crustaceans

MO = Molluscs

FI = Fish

EG = Eggs

MI = Milk

NU = Nuts

PE = Peanuts
SO = Soy

SE = Sesame
CE = Celery
MU = Mustard
LU = Lupin

SU = Sulphites

Please inform our staff of any allergies or dietary requirements.



SINCE 1998
BY FIRENZE

WIFI MEDITERRANEO98

To Aadt mou xpnaipomolovpal gival mapBévo
eAaidhado, apafoaitélato fj nAtEAalo
For dishes & cooking we use: olive oil, cornflower oil or sunflower oil
* Kateuypéva - * Frozen

O1 Tipég mephapBavouv:
0,5% Anpotiké ®épo & O.IN.A 24%
Ayopavouikdg YrmeuBuvog: S. GIANASSI
Price include all legal charges. Manager in charge: S. GIANASSI

(GR) To kataotnua umoxpeouTal va S1aB£Tel évTuma mapamovwy
(UK) The shop is obliged to have complain forms
(FR) Le magasin est oblige d’avoir des imprimes de reclamatios
(GE) Das Geschaft ist verpflichetet ein Beschwerdeformular zu fuehren
(IT) I nagozio e obbligato di avere documanto complaing della forma
(SP) La tienda se obliga de tener documento complaing de la forma

O KATANAAQTHX AEN EXEI YTTIOXPEQXH NA MAHPQXEI

EAN AE AABEI TO NOMIMO MAPAXTATIKO XTOIXEIO (AMOAEI=H H TIMOAOTIO)

THE CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY

IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT OR INVOICE)”

graphic design: mimi@mimi-diciaula.com



